*For safety and longevity of grill and components
read all Instructions and Warnings before operation.
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Welcome to Kamado cooking! You will never return to gas
after tasting the difference! Our Vision Grills Kamado is based
on 3,000+ years of clay pot cooking from around the world.
Over generations our ancestors have continued to refine
kamado techniques for grilling, smoking, baking and cooking
all types of meats, poultry, fish and vegetables. Kamado
cooking locks in moisture and provides a variety of ways to
infuse different tastes into your foods that turns weekend

grillers into neighborhood chefs.

Our Vision Grills Kamado builds on this heritage with fresh
aesthetics, safety and convenience features, easy-lift lid
with spring assist and high quality materials to define a new

industry standard for design and innovation.

The thick ceramic construction of our grill provides superior

thermal insulation allowing you to grill, cook, bake or smoke
regardless of the season, from the hot summer days in

our home town of St. Louis to the cold snowy days in Ottawa

Canada.

In this manual we provide the . - =
basics to get you cooking and invite you to our website,

www.visiongrills.com where we share recipes, detailed Use &

Care information and contact information if you need more help.

From our entire team here at Vision Grills, thanks for your
purchase and welcome to becoming the destination eatery

in your neighborhood!

*Patent Pending
Model Number: S-4C1D1




Your new Vision Grills Kamado is the complete outdoor cooking appliance that allows you to sear, grill, bake and smoke
all types of food. For best results, we recommend using natural lump charcoal made from hardwoods. Compared to
briquettes, natural charcoals start faster, burn cleaner and longer, reach higher temperatures and produce less ash.
Left-over natural charcoal also relights for re-use. Before re-starting the grill, knock off excess ashes to any remaining
charcoal. Routinely empty ashes, but only empty ashes when grill is cold.

Starting your Vision Kamado Grills is simple and fast: Open grill lid, open top and bottom vents wide open, fill the inner
fire bowl with enough charcoal to just cover the air holes, then light the charcoal using either an electric starter or
approved grill starters. After several coals are burning, spread evenly, close lid, adjust top and bottom vents, and wait for
the Kamado to reach your desired cooking temperature. As needed, add more charcoal by using the flip grate feature,
being careful not to burn yourself with the hot food or cooking grate.
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COOKING TEMPERATURE

All cooking times are approximate.

SMOKING

Size
BEEF
Roasts, Ribs 3-41b. (1.3-1.8 kg)
PORK
Loin 2-4 Ib. (0.9-1.8 kg)
Roasts 4.51b. (2 kg)
Ribs Full Grate
POULTRY
Chicken 4 1b. (1.8 kg)
Turkey 10-15 Ib. (4.5-6.8 kg)
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Cooking Time
3-4 hours
2-3 hours

1.5-2.5 hours
3-4 hours

1-2 hours
3-4.5 hours

PROFESSIONAL

Grill Temp.
225°F / 107°C
225°F / 107°C

225°F / 107°C
225°F / 107°C

250°F / 121°C
250°F / 121°C

Patent Pending

GRILLING

BEEF

Steaks

Kabobs
Hamburger Patty
Sirloin Tip

Ribs

Tenderloin

CHICKEN

Breast halves, bone-in
Breast halves, boneless
Legs or thighs
Drumsticks

Wings

Size

1” (2.5 cm) thick

1” (2.5 cm) cubs

" (12 mm) thick

3.5-4 Lb. (1.5-1.8 kg)

cut in 1-rib portions

half 2-3 Ib. (0.9-1.3 kg)
whole, 4-6 Ib. (1.8-2.7 kg)

6-8 0z. (170-226 g) each
4 0z. (113 g) each

4-8 0z. (113-226 §g)

4 0z.(113 g)

30z (858)

Cooking Time

3-4 min./side
4-5 min./side
3-4 min./side
20-25 min./Ib.
10 min./side
10-12 min./side
12-15 min./side

10-15 min./side
6-8 min./side
10-15 min./side
8-12 min./side
8-12 min./side

Grill Temp.

160°F / 71°C
145-160°F / 63-71°C
160°F / 71°C
145-160°F / 63-71°C
160°F / 71°C
145°F / 63°C
160°F / 71°C

170°F / 77°C
170°F / 77°C
180°F / 82°C
180°F / 82°C
180°F / 82°C
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* Para seguridad y longevidad de grill y
componentes Lea todas las instrucciones y

O Patente Pendiente advertencias antes de la operacion.

VISION)" KAMADO SERIE PROFESIONAL S
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iBienvenido al placer de cocinar con kamado! jYa nunca
regresara al gas después de probar la diferencia! Nuestros
asadores Vision Grills Kamado se basan en mas de 3 mil ainos
de coccion en potes de arcilla en todo el mundo. Por muchas
generaciones, nuestros antepasados refinaron las técnicas
kamado para asar a la parrilla, ahumar y cocinar todo tipo de
carnes, aves, pescados y vegetales. La coccion por kamado
sella toda la humedad y ofrece una variedad de métodos para
infundir diferentes sabores a sus comidas que convierten a los

parrilleros de fines de semanas en chefs del vecindario.

Nuestros asadores Vision Grills Kamado se apoyan en esa
tradicion con una nueva estética, funciones de proteccion y
conveniencia, una comoda tapa con auxiliares de resortes que
se levanta facilmente, y materiales de alta calidad que definen
una nueva norma en la industria en disefno e innovacion.

La gruesa construccion de ceramica de nuestro asador ofrece

un aislamiento térmico superior que le permite asar a la
parrilla, cocer o ahumar independientemente de la temporada
del ano, desde los calidos dias del verano en nuestra ciudad
natal de St. Louis a las frias tardes nevadas de Ottawa,

Canada.

En este manual incluimos los fundamentos para que usted
empiece a cocinar y le invitamos a que visite nuestro sitio de
Internet www.visiongrills.com,

donde compartimos fabulosas recetas, informacion detallada
de uso y cuidado de su asador, asi como vias de contacto por

si usted necesita ayuda adicional.

Todo nuestro equipo aqui en Vision Grills le agradece su
compray le da la bienvenida por convertirse en jel sitio favorito

para comer en su propio vecindario!

*Patente Pendiente

Nidmero de modelo: S-4C1D1
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Su nuevo Kamado de Vision Grills es el equipo completo de coccion al aire libre que le permite dorar, asar a la parrilla y
ahumar todo tipo de alimentos. Para mejores resultados, le recomendamos usar carbon natural a granel hecho de maderas
duras. Comparado con las briquetas, los carbones naturales prenden con mas rapidez, queman mas limpio, alcanzan mayores
temperaturas y producen menos cenizas. Ademas, las sobras de carbon natural pueden volver a usarse. Antes de encender de
nuevo el asador, dé golpecitos al carbon para desprender el exceso de ceniza. Vacie el asador de cenizas con regularidad, pero
solamente cuando el asador esté frio.

Encender su asador Vision Kamado es rapido y sencillo: abra la tapa del asador, abra bien los respiraderos superior e inferior,
llene el fogon con suficiente carb6n como para cubrir las ventanillas, prenda el carbén con un encendedor eléctrico u otro
encendedor aprobado para asadores. Cuando varios carbones estén ardiendo, esparzalos uniformemente, cierre la tapa, ajuste
los respiraderos superior e inferior y espere a que el Kamado alcance la temperatura de coccion deseada. Si es necesario,
agregue mas carbon con la funcion de parrilla volteadora, siempre cuidando de no quemarse con la comida o la parrilla caliente.

KAMADO

VISION)" serie

GRILLS PROFESIONAL S Patente Pendiente




ajualpuad ajualed

O S TVNOIs3di0dd ST iy

LR ZO_m_>

0AVvINYY

"BpIA NS dp
uo19909 ap erousiiadxa Jofow e eled 01s|| LIS eA :0pO) S8 0S3 ‘salopese
eied aiquiele ap 0]1dad un asn ‘uo19209 ap ejjuied e jeidwi| eied

ed
10119jul
olapelidsay

g

(NOISIA [~

io11adns
oJapelidsay

<)

*9o1j1qe)sa as eanjesadwa) e| anb afaq A D
'uo19909 k| eled Jolidjul 8 Joladns solapelidsal so| asnly A q
‘e||ifal B] 21q0S djuswidwIolUN Opudlpie uogled |9 eziedsy A YV

'00£6/4,00C P sew e einjesadwia) ] 9A3]8 OU ‘owny BYda IS Y1ON

‘g[|ied e] us sojuawije Sns 1ed0]0d P SIjUR BASAP pPajsn

anb u019209 ap einjesadwa) e| e d)depe as opewey ns anb eied soynujw
GT e G 9p a1ads3 "easap paish anb uo19209 ap einjesadwa) e| 19u91qo
eied asiesn uaqap anb sauoloeiqied ap oldwnu |9 991p anb ‘lenuew 91sd
ap einjesadwd) e ap d)snfy Sp UO1999S B| OPURYHNSUOD SOPLISAP SAI0|eA
S0| e Joldjul @ Joladns solapelidsal so| a1snly ‘edey e| 211919 *dwiojiun
B3S J0|ed [9p uoldnqsIp e anb eied o|9|9AIU ‘0)S]| 91SD UOQUED |8 OpUBN)

eIl ed

opipuasug ap
(opeaedas 1od apuaa ag) BWIO] B U3 0311}93|3
0914}099 Jopapuaduz Jopapuaoug |2 apasu|

Topelijus eAey as ej[iiied e[ anb ejsey eiqe ou * 0~=®~Em:05:3k

VIDONILHIAQY "uoqied _o Eu:mo:o soynuiw m.n e ot ou ewoy o_vwEoE
owo) "uogJed ap ejid e| ap opuaijes sewe|| eAey A sodue|q Uaulo} s uogied
|19p sapioq so| anb ejsey aiads3 "ojepudlous sandsap A epand anb opunjoid

Sl 0] J0PaPUBIUD |3 9}4aSUI @ 0311103]2 JI0PaPUIUS [ap eyand e| eiqy

osed

'sope)nsal salofow eled s0zo) us o [dueIg e uogied as( "a|qepIxoul
0199€ 9p OpIPUdIUS d9p epelojiad pepiaed e| ud uogied ajide ‘opipaw BA
'SE||IUBJUSA SewSIW se| ap ewioud Jod (ww OG) g dudwepewixoide
ejsey ‘uoqJed ap sew 090d un Jipeue e1e}SaIdU (Sew o seloy G'T)
o0g1e| sew odwal} un Jod seinjesadwa) sefeq e sepewnye sepiwiod
eied "se||luejuaA se| 111qnd eied ajualdyns uogied |9 uogoy |8 ud

Y23 ‘e|jiuied e| e seplwod eied ‘e}ISa9au anb uogqies ap pepnued

e| epl\ “ede) e| ajueAs| A Jo1i9)ul olapesidsal |9 sjuswe)d|dwod eiqy




*S9}0.1( JB}IAD Op 9S94NS9SE ‘0J}|31} [9pP EpIA e JesSuojod eied
"lopese |2 djusawe)d|dwod Juge

ap sajue sal) ejsey ajuand A epegind eun ede) e| ajueAs| ‘sepelewe||
Se| Je}IAS kikd "epeiewe]] wwgz /. T eooroid A Jopese |ap 01Ul

|e ajusweligns eajua oudgIxo |3 ‘auadal ap ede) | BJuBAd) BS IS
isepeJewe|| sej JejAd owo)

‘0J}|al |1 swanb as anb
e1e00A0.d seinjeladwa) sejje e 9)JusialuLISuo0d Jesy - UoIdNedald «

*angunxa

9s 0gany |9 A uogJed |e oudaBIXo ap epeljud e| B10I ds solopelidsal
SOP SO| UBLIAID 3S IS "UOI2209 3p einjesadwa) e| ddnpal A uoisnquiod
e| eJowap ofnyy |9 419npai A ‘uoid209 ap einjesadwa) e| eausawine
Joudjul 3 Joladns sosapesidsal so| ud alle ap ofnyy [9p ojuawaidul |3

*3sieljua ua seioy erowap anbiod ‘einjesadwal e eleq
eguajue| ‘opeisewap ajualed as Jopese [ anb ejwiad ou ‘saduojud
‘A eanjeradwa) efeq e A ajuswiejuad| 19909 B A IS Bp1oa( - UoIdNeddid x

"lolIdul @ Jolladns sope.qijed solapelidsal so| opuelsnfe uejoiuod
9S opewiey UOISIA S2Jopese So| 9p U0Id909 9p seinjesadwa) se

= 3] otz 20T (LY

®0-7/l | =+ .05z -.s22 ./év\ SoavHniE
/-G (y_@| oeez -6v7 A\W’] VTTI88vd V1V
—— | 4.05¥ -.00€ @
[=F= 04,092 (L)
OlL-S |—=+ 14,009 @ oavoa
HOINANI yol¥3dns
043avdids3y 043avdids3y
S TVNOIS3d0dd SR Bl
a¥3s  (NOISIA
OAQVYINVYX

ajualpuad ajuajed




TEMPERATURAS DE COCCION

Todos los tiempos de coccion son aproximados.

AHUMADOS A LA PARRILLA
Tamaiio Tiempo de coccion Temp. Tamaiio Tiempo de coccion Temp.
CARNE DE RES CARNE DE RES
Costillas asadas 3-4 Ib. (1.3-1.8 kg) 3-4 horas 225°F / 107°C Bistecs 1” (2.5 cm) de grueso 3-4 min./porlado  160°F / 71°C
Brochetas Trozos de 1” (2.5 cm) 4-5 min./por lado  145-160°F / 63-71°C
CERDO Hamburguesa 1" (12 mm) de grueso 3-4 min./porlado  160°F / 71°C
Lomo 2-4 Ib. (0.9-1.8 kg) 2-3 horas 225°F / 107°C Puntas de filete 3.5-4 Lb. (1.5-1.8 kg) 20-25 min./lb. 145-160°F / 63-71°C
Asados 4.51b. (2 kg) 1.5-2.5 horas 225°F / 107°C Costillas cortadas en por. de 1 costilla 10 min./por lado 160°F / 71°C
Costillas Parrilla completa 3-4 horas 225°F / 107°C Solomillo mitad 2-3 |b. (0.9-1.3 kg) 10-12 min./por lado 145°F / 63°C
entero, 4-6 Ib. (1.8-2.7 kg) 12-15 min./porlado 160°F / 71°C
AVES POLLO
Pollo 4 1b. (1.8 kg) 1-2 horas 250°F / 121°C Y2 pechugas, con hueso 6-8 oz. (170-226 g) c/u 10-15 min./por lado  170°F / 77°C
Pavo 10-15Ib. (4.5-6.8 kg) 3-4.5 horas 250°F / 121°C Y pechugas, sin hueso 4 o0z. (113 g) c/u 6-8 min./por lado  170°F / 77°C
Muslos o contramuslos 4-8 oz. (113-226 §g) 10-15 min./por lado  180°F / 82°C
Muslos 4 0z. (113 g) 8-12 min./por lado 180°F / 82°C
KAMADO Alas 30z (858) 8-12 min./por lado 180°F / 82°C
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